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Введение
Учебная практика бакалавра представляет собой вид учебных занятий, непосредственно ориентированных на профессионально-практическую подготовку обучающихся и является обязательным разделом основной образовательной программы высшего профессионального образования по направлению 19.03.02 – Продукты питания из растительного сырья: квалификация «Бакалавр».
Тип данной учебной практики обучающихся - это практика по получению первичных профессиональных умений и навыков, в том числе первичных умений и навыков научно-исследовательской деятельности, направленная на формирование и развитие компетенций, позволяющих бакалавру ознакомиться со спецификой будущей профессиональной деятельности.
Практика основывается на освоении теоретических и прикладных учебных дисциплин базовой и вариативной части профессионального цикла, непосредственно связанных с профессиональной деятельностью с учетом профиля подготовки в соответствии с бакалаврской программой.
В соответствии с ФГОС ВО учебная практика проводится в профильных организациях, на предприятиях отрасли г. Ставрополя и по всей территории Российской Федерации, или в учебно-научной лаборатории технологии виноделия и продуктов питания из растительного сырья ФГБОУ ВО «Ставропольский государственный аграрный университет» (СтГАУ).
Цель учебной практики - формирование заданных профессиональных и вузовских компетенций, обеспечивающих формирование профессионального кругозора, получение общих представлений о реальных технологических процессах и методах воздействия на сырье для получения безалкогольной,
слабоалкогольной и алкогольной продукции, подготовка студентов к изучению цикла специальных дисциплин.
Задачами учебной практики по получению первичных профессиональных умений и навыков, в том числе первичных умений и навыков научно-исследовательской деятельности являются:
- знакомство с историей предприятий бродильных производств и виноделия;
– ознакомление с основными видами деятельности предприятий бродильных производств и виноделия;
- развитие навыков анализа различных источников информации по использованию растительного сырья и вспомогательных материалов;
- закрепление и углубление теоретических знаний в области переработки растительного сырья.

















                                                     Заключение 
        В результате прохождения учебной практики был дан анализ структуре предприятий по производству напитков: алкогольных, слабоалкогольных, безалкогольных и напитков функционального назначения; изучены основные особенности и принципы работы предприятий первичного и вторичного виноделия.
По итогам прохождения учебной практики, я ознакомилась со структурой и технологическими процессами производства напитков на предприятиях города Ставрополя и Ставропольского края.  Во время учебной практики мы посетили предприятия: ООО «Частная пивоварня ПЕТРОВИЧЪ», КФХ С.Н. Брежнев, ГКУ Ставропольвиноградплодопром..........
        За время практики мною была достигнута поставленная цель, все задачи решены в полном объеме, приобретены профессиональные и цифровые компетенции, которые помогут мне в прохождении производственной практики на предприятиях бродильных производств и виноделия.
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